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QUIENES SOMOS

CBE srl

Via Lazio, 13/1 - 36014 Santorso
Vicenza - ltaly

Tel. +39.0445.069080 — 0445.069083

info@cbesrl.net

www.cbesrl.net

Nuestra empresa se dedica desde hace afios a la automatizacién en
diversos sectores de uso, incluido el sector alimentario.

De hecho, conociendo la extrema delicadeza de los productos de
consumo y el cariio de quienes los tratan y trabajan con ellos,
trabajamos con el objetivo de garantizar al maximo el resultado final,
permitiendo y poniendo a disposicion del productor las mejores
tecnologias y materias primas.

Con compromiso y fidelidad se creé una linea de maquinaria que va
desde la elaboracion del producto, hasta la fase final, como el envasado y
envasado en general. Ofrecemos una serie de automatizaciones
alimentarias y no alimentarias para procesos de produccion,
procesamiento y envasado.

CBE s.r.l fabrica equipos apicolas, maquinaria para los sectores apicola y
alimentario.

Nuestro compromiso constante es su garantia de comprar un producto
disefiado, probado y probado con la misma pasion que usted pone en su
trabajo. Dedicacion, disponibilidad y calidad son la base de nuestro trabajo.
No somos una empresa comercial, sino que diseflamos y fabricamos toda
nuestra maquinaria. Nos centramos en la calidad del producto, no en el
precio mas competitivo.

En nuestra amplia gama de productos apicolas se pueden encontrar
deshumidificadores de miel, dosificadoras, taponadoras y muchos otros
accesorios para la apicultura, como insertadores de alambre para laminas
de cera, cuchillos para destapar y todo lo que un apicultor necesita para su
negocio. Nuestros equipos de apicultura son de la mas alta calidad.

We care your products.

EQUIPOS PARA ABEJAS
Y MATERIAL APICOLA

¢
&

MAQUINARIA PARA LA
INDUSTRIAALIMENTARIA,
DOSIFICADORAS Y
TAPONADORAS



EQUIPOS PARA ABEJAS
Y MATERIAL APICOLA

APICULTURA

Deshumidificadores
parala miel

AMA 3 O \ . g ) R
AMAS0

SET ESSICCAZIONE

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net
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sri E MATERIALE APISTICO

L O B A L

Los nuevos deshumidificadores de miel AMA 30 y AMA 50 han sido disefiados para pequefios
apicultores que no necesitan procesar grandes cantidades de producto. EsS una maquina
compacta que se puede usar en una mesa y se puede almacenar facilmente en un estante.
Pueden deshumidificar hasta 30 o 50 kg de miel por ciclo y eliminar entre un 1 y un 2% de
humedad. Gracias al procesamiento en frio, AMA50 no estropea la miel. Ademas, gracias al
comodo grifo frontal, es posible envasar la miel directamente.

FUNCIONES:

APICOLTURA Magquina practica, pequefia y facil de mover

Proceso de deshumidificacion en frio que garantiza el mantenimiento de las propiedades y
cualidades propias del producto

. En la version con paletas, elimina del 1% al 2% de humedad en unas 10 horas (dependiendo del
para la miel tipo de miel, la temperatura exterior, la velocidad de rotacion, el proceso seleccionado)

Tapa transparente que permite controlar las distintas etapas de procesamiento

A M A 30 Permite procesar cantidades mas pequefias de producto sin afectar su calidad

También probado para la deshumidificacion del polen (equipo opcional)

A M A 50 Maquina completa, suministrada con bandeja de goteo de condensado

Una vez finalizado el mecanizado, los palets se pueden retirar facilmente (todos juntos), con una
simple liberacion del clip. jPueden ir al lavavaijillas!

Modelo base: AMA30/50 acabado satinado

DATOS TECNICOS:

Dimensiones: 45 cm x 45 cm x 115 cm (los datos son aproximados)

APICOLTURA Capacidad: 30 y 50 kg

Funciona en: 220v 230 vatios

Capacidad maxima de deshumidificacion de aire libre: 121 en 24h ’ ’
www.cbesrl/.net 4
MALDE IM ITALY
Tel. +390445069080- info@cbesrl.net

Deshumidificadores




ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

APICOLTURA

Deshumidificadores
parala miel

AMA 100

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080- info@cbesrl.net
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APICOLTURA

Deshumidificadores
parala miel

AMA 100

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net

ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

Deshumidificador de frio por condensacion de humedad en un radiador de aleta. Con este sistema,
garantizamos un procesamiento 6ptimo de la miel, sin necesidad de calentarla. Esto trae enormes beneficios:
Sin pérdida de aroma o fragancia;

No hay riesgo de caramelizacion de los azlcares, por lo que no cambia de color ni se convierte en caramelo;
No estresa ni pasteuriza la miel, no absorbe aire;

Evita la elevacion del HMF, como ocurre en los modelos de la competencia o en las soluciones de bricolaje;
No reduce el valor de la diastasis;

Mejora el sabor;

Facil de cargary levantar, gracias al suelo que hay debajo.

Esta equipado con una doble cuna de mamparo con agua en su interior y un elemento calefactor en caso de
que quieras utilizarlo para disolver la miel cristalizada. Tiene dimensiones reducidas para reducir el consumo
de energia y las dimensiones totales, en comparacion con otros modelos. Esta equipado con una tapa
totalmente transparente para controlar las fases de procesamiento.

Se instala una placa electronica y una sonda de temperatura para controlar la temperatura de la miel y
establecer la temperatura de trabajo. También se puede utilizar para disolver la miel en frascos antes de la
venta. Opcional, miel cremosa (deucream) y deshidratacion fria del polen (deupol)

FUNCIONES:

Doble camara con calentamiento por resistencia eléctricade 1 0 1,2 kw

Sonda de temperatura del producto y control de la camara de calentamiento

Discos con paletas mezcladoras y con seccién para descarga rapida - descarga total
Deshumidificacion en frio con apagado automatico

Completamente fabricado en acero inoxidable soldado y cepillado a mano

Funciona tanto en frio como a temperatura controlada

Discos de desmontaje rapido

DATOS TECNICOS:

Version estandar: 220V monofésica o 400V trifasica

Potenciainstalada: <3 kw (excepto opciones)

Tiempos de deshumidificacién en condiciones estandar: 1-2,5%de humedad en 10 horas a 25 °C
(diferentes rendimientos a diferentes mieles, temperaturas establecidas, temperatura exterior,
porcentaje inicial)

Dimensiones: cm 110x70x100 (datos aproximados)

Capacidad: Kg 100 ’ ’ 6
Peso de lamaquina: 150Kg MADE IM ITALY



ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

APICOLTURA

Deshumidificadores
parala miel

AMA 200

u.ﬂ! .
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APICOLTURA
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Deshumidificador de frio por condensacion de humedad en un radiador de aleta. Con este sistema,

garantizamos un procesamiento 6ptimo de la miel, sin necesidad de calentarla. Esto trae enormes beneficios:

Sin pérdida de aroma o fragancia;

No hay riesgo de caramelizacion de los azlcares, por lo que no cambia de color ni se convierte en caramelo;

No estresa ni pasteuriza la miel, no absorbe aire;

Evita la elevacion del HMF, como ocurre en los modelos de la competencia o en las soluciones de bricolaje;

No reduce el valor de la distasis;

Mejora el sabor;

Facil de cargary levantar, gracias al suelo que hay debajo.

Esta equipado con una doble cuna de mamparo con agua en su interior y un elemento calefactor en caso de

que quieras utilizarlo para disolver la miel cristalizada. Tiene dimensiones reducidas para reducir el consumo

A 2 [S{OIM VIV de energia y las dimensiones totales, en comparacién con otros modelos. Estad equipado con una tapa

totalmente transparente para controlar las fases de procesamiento.

DeSh umld ificadores Se instala una placa electronica y una so_qda de temperqt_ura para cpntrolar la f[emperatura de la miel y
establecer la temperatura de trabajo. También se puede utilizar para disolver la miel en frascos antes de la

para |a m | e| venta. Opcional, miel cremosa (deucream) y deshidratacién fria del polen (deupol)

FUNCIONES:
Doble camara con calentamiento por resistencia eléctricade 1,6 0 2 kw
Sonda de temperatura del producto y control de la camara de calentamiento
A M A 2 O O Discos con paletas mezcladoras y con seccion para descarga rapida - descarga total
Deshumidificacion en frio con apagado automatico
Completamente fabricado en acero inoxidable soldado y cepillado a mano
Funciona tanto en frio como a temperatura controlada
Discos de desmontaje rapido
DATOS TECNICOS:
Version estandar: 220V monofasica o 400V trifasica
Potencia instalada: <3 kw (excepto opciones)
Tiempos de deshumidificacion en condiciones estandar: 1-2,5 % de humedad en 10 horas a 25 °C
APICOLTURA (diferentes rendimientos a diferentes mieles, temperaturas establecidas, temperatura exterior, porcentaje
inicial)
Dimensiones: cm 130x80x110 (datos son aproximados)
www.cbesrl.net Capacidad: Kg 200 8

PO MADE IM ITALY
Tel. +390445069080- info@chesrl.net Il LUV




ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

APICOLTURA

Deshumidificadores
parala miel

AMA 300

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080- info@cbesrl.net
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Deshumidificador de frio por condensacion de humedad en un radiador de aleta. Con este sistema,
garantizamos un procesamiento Optimo de la miel, sin necesidad de calentarla. Esto trae enormes
beneficios:
Sin pérdida de aroma ni fragancia
No hay riesgo de caramelizacion de los azlcares, por lo que no cambia de color ni se convierte en caramelo;
No estresa ni pasteuriza la miel, no absorbe aire;
Evita la elevacion del HMF, como ocurre en los modelos de la competencia o en las soluciones de bricolaje;
No reduce el valor de la diastasis;
Mejora el sabor;
Féacil de cargary levantar, gracias al suelo que hay debajo.
Esta equipado con una doble cuna de mamparo con agua en su interior y un elemento calefactor en caso de
A > [G{@IMBUIRYAM aue quieras utilizarlo para disolver la miel cristalizada. Tiene dimensiones reducidas para reducir el consumo
de energia y las dimensiones totales, en comparacion con otros modelos. Estd equipado con una tapa
totalmente transparente para controlar las fases de procesamiento.
Se instala una placa electrénica y una sonda de temperatura para controlar la temperatura de la miel y
establecer la temperatura de trabajo. También se puede utilizar para disolver la miel en frascos antes de la
venta. Opcional, miel cremosa (deucream) y deshidratacion fria del polen (deupol)
FUNCIONES:
Doble camara con calefaccién por resistencia eléctrica 2,5 kw
A MA 3 O O Sonda de temperatura del producto y control de la camara de calentamiento

Discos con paletas mezcladoras y con seccidn para descarga rapida - descarga total
Deshumidificacion en frio con apagado automatico
Completamente fabricado en acero inoxidable soldado y cepillado a mano
Funciona tanto en frio como a temperatura controlada
Discos de desmontaje rapido
DATOS TECNICOS:
Version estandar: 220V monofasica o 400V trifasica
Potencia instalada: <3,5 kw (excepto opciones)
Tiempos de deshumidificacion en condiciones estandar: 1-2,5 % de humedad en 10 horas a 25 °C
APICOLTURA (diferentes rendimientos a diferentes mieles, temperaturas establecidas, temperatura exterior,
porcentaje inicial)
Dimensiones: 165 x 80 x 120 h

Capacidad: Kg 300 (datos aproximados) 10
MADE IN [TALY
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

APICOLTURA

Deshumidificadores W’
parala miel

AMA 600

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080- info@cbesrl.net
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L O B A L

Deshumidificador de frio por condensacion de humedad en un radiador de aleta. Con este sistema,

garantizamos un procesamiento 6ptimo de la miel, sin necesidad de calentarla. Esto trae enormes beneficios:

Sin pérdida de aroma o fragancia;

No hay riesgo de caramelizacion de los azlcares, por lo que no cambia de color ni se convierte en caramelo;

No estresa ni pasteuriza la miel, no absorbe aire;

Evita la elevacion del HMF, como ocurre en los modelos de la competencia o en las soluciones de bricolaje;

No reduce el valor de la diastasis;

Mejora el sabor;

Fécil de cargary levantar, gracias al suelo que hay debajo.

Esta equipado con una doble cuna de mamparo con agua en su interior y un elemento calefactor en caso de

APlCO LTURA gue quieras utilizarlo para disolver la miel cristalizada. Estd equipado con una tapa totalmente transparente

para controlar las fases de procesamiento.

s leigs Se instala una placa electrénica y una sonda de temperatura para controlar la temperatura de la miel y

DeSh umld |f| Cad ores establecer la temperatura de trabajo. También se puede utilizar para disolver la miel en frascos antes de la
i venta. Opcional, miel cremosa (deucream)

para Ia mlel FUNCIONES:

Doble cadmara con calefaccion por elemento calefactor eléctrico de 4,5 kw

Sonda de temperatura del producto y control de la camara de calentamiento

A MA 6 O O Discos con paletas mezcladoras y con seccién para descarga rapida - descarga total

Deshumidificacion en frio con apagado automatico

Completamente fabricado en acero inoxidable soldado y cepillado a mano

Funciona tanto en frio como a temperatura controlada

Discos de desmontaje rapido

ESPECIFICO:

Tempi di deumidificazione in condizioni standard: 1-2,5 % di umidita in 10 ore a 25°C

(Diferentes rendimientos con diferentes mieles, temperaturas establecidas, temperatura exterior, % inicial

Dimensiones: 1750x1100x1450 mm h

Voltaje 400 Trifasico + Tierra + Neutro

APICOLTURA Capacidad: Kg 600

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

APICOLTURA

Deshumidificadores
parala miel "

AMA 900

APICOLTURA

www.cbesrl.net
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Deshumidificador de frio por condensacion de humedad en un radiador de aleta. Con este sistema,
garantizamos un procesamiento 6ptimo de la miel, sin necesidad de calentarla. Esto tiene enormes ventajas:
Sin pérdida de aroma ni fragancia

No hay riesgo de caramelizacion de los azlicares, por lo tanto, no cambia de color, ni se convierte en toffee.

No estresa ni pasteuriza la miel, no absorbe aire

Evite elevar el HMF, como es el caso de los modelos de la competencia o las soluciones de bricolaje

Mejora el sabor. No reduce el valor de la didstasis

Fécil de cargary levantar, gracias al suelo que hay debajo.

Esta equipado con una doble cuna de mamparo con agua en su interior y un elemento calefactor en caso de
gue quieras utilizarlo para disolver la miel cristalizada. Tiene dimensiones reducidas para reducir el consumo
de energia y las dimensiones totales, en comparacién con otros modelos Esta equipado con una tapa
AP | CO LT U RA tota!mente transparente para cc_)ntrolar las fases de procesamiento. _

Se instala una placa electronica y una sonda de temperatura para controlar la temperatura de la miel y
establecer la temperatura de trabajo. Se puede utilizar para disolver la miel en frascos antes de la venta.
DeS h um | d |f| Cad ores Opcional, miel cremosa (deucream) y deshidratacion fria del polen (deupol)

. FUNCIONES:
p ara I a mi el Doble camara con calefaccion por resistencia eléctrica de 6,5 kw
Sonda de temperatura del producto y control de la camara de calentamiento
Discos con paletas mezcladoras y con seccidn para descarga rapida - descarga total
Deshumidificacion en frio con apagado automatico
A MA 9 O O Completamente fabricado en acero inoxidable soldado y cepillado a mano
Funciona tanto en frio como a temperatura controlada
Discos de desmontaje rapido
ESPECIFICO:
Version estandar: 220V monofasica o 400V trifasica
Potenciainstalada: < 8 kw (excepto opciones)
Tiempos de deshumidificacion en condiciones estandar: 1-2,5 % de humedad en 10 horas a 25 °C
(diferentes rendimientos adiferentes mieles, temperaturas establecidas, temperatura exterior,
porcentaje inicial)
Dimensiones: 1750 x 1100 x 1650h mm (datos aproximados)
Capacidad: Kg 900

APICOLTURA

www.cbesrl.net
MADE IM ITALY




ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

DEUPOL

Herramientas para la deshumidificacion de polen, frutas y
verduras. Mantiene el producto tierno y agradable al paladar sin
cambiar sus propiedades

APICOLTURA LNy DEUSEC

Herramientas para secado o secado programado
Después del frio, puedes sellar los productos con esta
OpCi onales ™ _ herramienta, con el fin de reducir la humedad al minimo, segin tu

. yeg- gusto
Deshumidificadores

DEUCREAM
Herramienta de mezcla de miel para la produccion de miel
cremosa.

MELOMIX
Herramienta para mezclar miel en frio con polvos, especias o
frutos secos.

APICOLTURA KANDYCOLD
Herramienta para la produccion de fruta confitada en

frio (proximamente). 15
MADE IN ITALY

www.cbesrl.net
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Super sélido,362DBy 122

Carril DB

* Fabricado integramente en
acero inoxidable 304

e Motor de 1,2 Kw

* Apertura electromecanica de la
tapa de seguridad

* Panel de operador manual

APICOLTURA

Linea de extractores
de miel

SME36

SME36MCU

e Panel de operador automatico
con recetas de MCU

e Super estable con pies
antivibracion

e 230V con inversor

e 95kg

¢ Didmetro minimo 935 mm

e Alto: 145 mm

APICOLTURA

16
www..::he.-sr.l.net MADE M [TALY
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L O B A L

APICOLTURA

Linea completa de
destapado DB

DISPONIBLE EN VARIOS MODELOS

- DISOP. CON CUCHILLOS CALENTADOS POR AGUA
- DISOP. CUCHILLAS CALENTADAS ELECTRICAMENTE
- CON O SIN ABRIDOR DE CELDAS
- CON CARGA MANUAL

APICOLTURA - CON CARGA AUTOMATICA

- CON EXPRIMIDOR PERCOLO

- CON FONDCERA

- CON EXTRACTOR DE MIEL HORIZONTAL DE 60 A 120 T.

- CON ALMACEN DE DESCARGA AUTOMATICA 17
BADE IM ITALY

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080- info@cbesrl.net



[ ]
e d
ATTREZZATURA PER APICOLTURA
sri E MATERIALE APISTICO

L O B A L

Linea completa de destapado compuesta
por:

Cinta de rodillos entrante
Esclusay estacion elevadora
Destaponadora con carga automatica
Cinta transportadora de bastidor
Fondos de opérculo o exprimidores de
opérculo
Bandeja de derrames con filtros y mezclador
APlCO LTU RA (optar por la calefaccion)
Carro neumatico o manual
’ El extractor de miel opta por el
Lineacompleta de gEECIEWENE | |

d d Almacén _de almacenamiento simple
estapado RN
La linea se puede configurar de diversas
maneras, dependiendo del espacio y la
inversion del cliente.
Extractor de miel horizontal equilibrado en
diferentes tamafios, con programa incluido
Almaceén de recogida de cuadros
La configuracion del extractor de miel
horizontal depende de la linea de carga, es
decir, del nimero de bastidores en espera
SME 60
SME 80
SME 108
SME 128

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

do

srl
L O B A L

i

S

DISPONIBLE EN VARIOS
MODELOS

DISOP. CON CUCHILLOS
CALENTADOS POR AGUA

CON O SIN ABRIDOR DE
CELDAS

DISOP. CUCHILLAS
CALENTADAS

APICOLTURA ELECTRICAMENTE

CON CARGA MANUAL

CON CARGA AUTOMATICA

Linea completa di
disopercolatura

Melario e/o nido DB

CON EXPRIMIDOR DE
PERCOLES
CON FONDICERA

-
o

SUpercams Y estruckuis

CON EXTRACTOR DE MIEL
HORIZONTAL DE 60 A 120 T.

CON ALMACEN AUTOMATICO

) Duo2

. il
JRirsioi

APICOLTURA 5

= Con cuchillas calentadas y abridor de
celdas A

ADE IM ITALY
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Linea completa de destapado compuesta por:

Destaponadora fabricada integramente en acero inoxidable para la apertura del opérculo de los
panales DB. con carga manual de los bastidores en los deflectores o cintas de alimentacion
automatica. Nuestra maquina destaponadora esta equipada con cuchillas calentadas con
resistencias eléctricas o de agua caliente, de las cuales es posible ajustar la profundidad y la
velocidad de corte.

Si se operan debajo de la madera, las cuchillas de apertura de celdas, también calentadas,
abriran las celdas.

Esta equipado con un sistema de cadencia de los marcos para evitar que entren torcidos.
APICOLTURA Innovador sistemade transporte del cuadro sin cadena para facilitar la limpieza

Descansando sobre una estructura (de diferentes longitudes) puede tener debajo un tanque de
recoleccion de opérculo, o un exprimidor de barrena o una fundicién de cera de nuestra

Lineacompleta de GRSt

d eStap ado Gracias al sistema de transporte de bastidores destapados, es posible facilitar la transicion del
tanque al extractor de miel horizontal. Se puede equipar con una cinta transportadora
autométicade nido de abeja.

La cinta esta equipada con un sistema de autobloqueo para detener los panales y tiene un
elevador automético de marcos y un sistema de desprendimiento de panales, con control de
pedal o con fotocélula para instalar en nuestra maquina destapadora, gracias a un cilindro
neumatico es posible levantar la superestructuray luego solo los marcos.

Extractor de miel horizontal equilibrado de diferentes
dimensiones, incluido el programa

Almacén de recogida de cuadros

APICOLTURA

Lalinea est4 hecha a medida para el cliente.

20

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

APICOLTURA

Spremiopercolo

Guardar opércoli

Es basicamente un sinfin de bobina de compresion incremental.

Nuestra maquina esté disefiada para resolver el problema de la fluctuacién de la cera.
Ademas, gracias a su particular forma, reduce el arrastre de la miel, favoreciendo su
separacion de la cera.

Equipado con un tanque de recoleccion de dos sectores, tiene un deflector de miel adaptable y
un motor under-inverter para ajustar su velocidad.

Se puede utilizar bajo nuestra linea de destapado,

APICOLTURA

o con larejilla, destapando directamente encima de ella.

www.cbesrl.net 21

Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net

MADE IM ITALY



ATTREZZATURA PER APICOLTURA
ATERIALE APISTICO

APICOLTURA

Fu n d | C| é n con t| nua FUNDICION CONTINUA, LLAMADA FONDOS DE OPERCULO

Construido integramente en acero inoxidable, estd destinado a empresas profesionales con grandes volimenes de
miel procesadadiariamentey, en consecuencia, cantidades considerables de ceraagestionar.

Se coloca debajode lalineade destapado, porlotanto, debajo de lamdquinade destapado. El opérculoylamiel
caendirectamente enlarejillade recoleccion.

La parrillade agua calentadaa 70°C, derrite lacera que se separade la miel (que estd en el tanque principal peroa
una temperaturadiferente) y otrasimpurezas envirtud de los diferentes pesos especificos: la cera flota, lamiel y las
impurezas como lamaderay el propdleo, caen al fondo. Lacera se recoge por medio de untubo regulable enaltura,
gue formabloques. Otrasalida permiterecogerlamiel.

Alfinal del dia, una vez que se levantalaparrilla, el tanque se vaciay se limpiafacilmente.

Es rapidoy eficaz, ayudaen el trabajo de desmelacién, todo hecho al mismo tiempo. La produccion horaria depende
de la cantidad de opérculoymiel, de lavelocidad de lalinea de destapado

APICOLTURA Consumo de energia: <7 kW en 220/400v

Tamafio 60cmx120cmxh62 Pesoenseco: 120 Kg

,’ 22
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Linea completa de
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APICOLTURA
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

DISPONIBLE EN VARIOS
MODELOS

DISOP. CUCHILLAS
CALENTADAS
ELECTRICAMENTE

CON ABRIDOR DE CELDAS

- CON CARGA MANUAL
- CON CARGA AUTOMATICA

ADEMAS:
- CON EXPRIMIDOR PERCOLO
- CON FONDCERA

- CON EXTRACTOR DE MIEL
HORIZONTAL DE 60 A 120 T.

- CON ALMACEN DE
DESCARGA AUTOMATICA

Con cuchillas calentadas y abridor de celdas

MADE IM ITALY
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APICOLTURA

Linea completa de
destapado
Telaini WARRE

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net

ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

Linea completa de destapado compuesta por:

Destaponadora fabricada integramente en acero inoxidable para la apertura del opérculo de nido de
abeja WARRE, con carga manual de los bastidores en las cintas de alimentacion automatica. Nuestra
destaponadora esta equipada con cuchillas calentadas con resistencias eléctricas, de las cuales es
posible ajustar la profundidad vy la velocidad de corte.

Si se operan debajo de la madera, las cuchillas de apertura de las celdas, también calentadas
eléctricamente, abriran las celdas.

Esta equipado con un sistema de cadencia de los marcos para evitar que entren torcidos.

Innovador sistema de transporte del cuadro sin cadena para facilitar la limpieza

Descansando sobre una estructura (de diferentes longitudes) puede tener debajo un tanque de
recoleccion de opérculo, o un exprimidor de barrena o una fundicién de cera de nuestra produccion.

Gracias al sistema de transporte de bastidores destapados, es posible facilitar la transicion del tanque
al extractor de miel horizontal. Se puede equipar con una cinta transportadora automatica de nido de
abeja.

La cinta esta equipada con un sistema de autobloqueo para detener los panales y tiene un elevador
automético de marcos y un sistema de desprendimiento de panales, con control de pedal o con
fotocélula para instalar en nuestra maquina destapadora, gracias a un cilindro neumatico es posible
levantar la superestructuray luego solo los marcos.

Extractor de miel horizontal equilibrado en diferentes tamafios, con programaincluido

Almacén de recogida de cuadros
Lalinea est4 hecha a medida para el cliente.

MADE IM ITALY
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

APICOLTURA £

Tratamiento _ ol )
Anti-Varroa = \ AGGRAPPO

- Sublimador-

HULKOX

Lavera in continuo

Gracias a los materiales, al procesamiento centesimal ya la
continua investigacion e innovacion probada con
experienciaen el campo, nuestros sublimadores son los
mejores del mercado europeo. Todos los que lo han
probadoy lo han comparado con otros lo dicen.

APICOLTURA
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Sublimador de acido oxalico parauna sublimacién profesional yeficaz

La sublimacion es latransformacién de una sustancia sélida en gaseosa, sin el paso intermedio que es lalicuefaccion. Siquieres
tener un tratamiento eficaz contra la varroa, necesitas contar con una maquina de alto rendimiento. Las cucharillas, las sartenes,
los sublimadores artesanales u otras soluciones no garantizan el efecto. La consecuencia es que todo el oxalico recristalizado en
polvo se encuentraen el aire, con la consiguiente contaminacién y el riesgo de respirar oxalico en la proxima visita. La falta de
efecto sobre lavarroa también es cierta con el riesgo de crear resistencia alos medicamentos.

Los sublimadores CBE trabajan en caliente, a una temperatura constante y controlada. La sublimacién es perfecta.

UNA SUBLIMACION ES SUFICIENTE PARA ABRIR EL GLOMERE EN INVIERNO.

Este sublimador, con su panel de control electronico (termorregulador autodidacta) permite la sublimacion del &cido oxalico ala
AP I CO I—T U RA temperatura correcta, cosa que no ocurre en los modelos mas sencillosy espartanos (donde se supone que funciona
correctamente por el simple hecho de ver humo). Se cierra con el tap6n dosificador (peso preestablecido) Funciona
Tratam | ento eléctricamente.
. La temperatura de sublimacion correcta (no ebullicion) se controla automaticamente ysiempre es claramente visible en la

An t| 'Var roa pantalla, lo que garantiza al usuario un control directo de lo que esta sucediendo. De esta manera, no hay produccion de CO2 ni
_ Su b | | m ad or- transformacion de oxalico en formico; Esto evita la muerte de las abejas yla ineficacia del tratamiento.

MODELOQOS: (DATOS todos con lamisma calidad de sublimados)

ECOX: ideal para aquellos que tienen pocos altavoces, pero son exigentes. Para tratar hasta 30/40 colmenas por hora; (ACEPTA 2.7 GR MAX)
F 300: mod. Rapido, utilizable tanto por delante como por detrds. Para tratar hasta 60/80 colmenasporhora; (ACEPTA 3.7 GR MAX)

F 400: mod. Muyrapido, utilizable tanto pordelante como por detrds. Para tratar hasta 110/140 colmenas por hora. (ACEPTA 4.2 GR MAX)

ESKIMOX: Modeloaislado ultrarrapido con aislamiento, ideal para inviernoventoso (ACEPTA 5 GR MAX)
HIDRA:es unEskimoxconvalvula de bola paralaintroducddn (mediante jeringa opcional)de oxacid. (ACEPTA 5 GR MAX)

BIG DADDY: el mas pesado yproductivo. Sublimar MAX 10 gramos yla temperatura no se mueve. i Trabajo continuo, sin esperas!
Todos los modelos estan disponiblescon o sinempufiadura, yalgunos con o sin protectores

HULKOX 'Y TYPOX EL SUBLIMADOR PARA PROFESIONALES A PARTIR DE 500 CAJAS A partirde 20/30 gramos de carga
Requiere compresorygenerador
APICOLTURA FUNCIONES:

Resistenciamonofasica de 220 voltios, opcional. 12 voltios o con inversor de coche (no incluido)
Proteccidn contra quemaduras alrededor de la caldera opcional.

. . 26
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APICOLTURA

Dosificadora de
sobremesa
DOSEASY

DOSEASY'Y DOSEASY MINI
APICOLTURA DOSIFICADORA ELECTRONICA CON RECETAS Y AUTO-
APREHENSOR
www.cbesrl.net CON CABEZALINTERCAMBIABLE ¥y
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Dosificadora electronica de sobremesa

Dosificadora electrénica de sobremesa con soporte vertical, regulable en altura segin el tamafio de los tarros a
llenar. El peso de dispensacion se puede ajustar a través de la pantalla a partir de 10 g. Nuestra dosificadora de
mesa ha sido disefiada para dosificar miel o productos liquidos, densos o semidensos, en particular a una
temperatura constante (alrededor de 30 °C). Posibilidad de temperaturas mas altas con herramientas especiales.

Las caracteristicas clave de esta maquina dosificadora de sobremesa son la precision de la calibracion del
producto y la velocidad de salida del producto, todo lo cual se puede seleccionar gracias al panel de operador.

APICOLTURA Modo de empleo:
o0 Manual: Puedo llenar todo el producto que quiera, con el manual encendido y apagado
DOSIflcadora de Automaético: selecciono la receta y se repite cuando se presiona el boton/pedal
Secuencial: repite la receta con un intervalo de parada, sin necesidad de dar el comando Unico
SObremesa Autoaprendizaje: lleno un frasco todo lo que quiero y guardo la receta. No es necesario escribir la configuracion a

DOSEASY il

Gracias a la bomba que aspira el producto directamente del madurador, es posible obtener una dosificacion
sencilla y rapida, sin riesgo de goteo gracias a la boquilla especial.

Los componentes estan hechos completamente de acero inoxidable o plastico apto para uso alimentario y se
pueden desmontar facilmente para una limpieza a fondo, incluso en el lavavajillas.

Opcional: cono de 5,9 kg, fabricado en acero inoxidable

DATOS TECNICOS:
Dimensiones: 50 x 30 x 50 cm
Peso: Kg 14,7 soporte ajustable 3,2 kg tot. 17,9 kg
Produccién: depende de la velocidad
Ajuste: automatico y manual
APICOLTURA Consumo de energia: 220 V

www.cbesrl.net 28

Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net

MADE IM ITALY




ATTREZZATURA PER APICOLTURA

@ f) E MATERIALE APISTICO
‘gagi‘v
¢ N\
27 ced )
Net .
C e 20D
2 {Jﬁ ()L)
APICOLTURA
Dosificadora de
sobremesaDOSEASY
NEO
DOSEASY NEO

DOSIFICADORA ELECTRONICA CON RECETAS Y AUTOAPRENDIZAJE
POR DOSIFICACION, PRODUCCION CREMOSA, POR PRODUCTO
APICOLTURA CON PIEZAS Y/O CALIENTE
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APICOLTURA

Dosificadora de
sobremesa
DOSEASY

APICOLTURA
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

Dosificadora electréonica de sobremesa NEO

Dosificadora electrénica de sobremesa para productos calientes, con piezas en su interior (hasta 10mm)
incluso en caliente, o para el procesamiento de miel cristalizada y transformacion en cremosa

Estéa equipado con un soporte vertical, regulable en altura en funcién del tamafio de los frascos a llenar. El peso
de dispensacion se puede ajustar a través de la pantalla a partir de 20 g. Nuestra dosificadora de sobremesa ha
sido disefiada para dosificar miel o productos liquidos, densos o semidensos en particular.

Las caracteristicas clave de esta maquina dosificadora de sobremesa son la precisién de la calibracién del
producto y la velocidad de salida del producto, todo lo cual se puede seleccionar gracias al panel de operador.

Modo de empleo:

Manual: Puedo llenar todo el producto que quiera, con el manual encendido y apagado

Automaético: selecciono la receta y se repite cuando se presiona el boton/pedal

Secuencial: repite la receta con un intenvalo de parada, sin necesidad de dar el comando Unico

Autoaprendizaje: lleno un frasco todo lo que quiero y guardo la receta. No es necesario escribir la configuracion a
mano

Se recomienda colocarlo debajo del cabezal (nivel de salida del producto, mas alto que el cabezal de
dosificacion) o con el cono.

Los componentes estan hechos completamente de acero inoxidable o plastico apto para uso alimentario y se
pueden desmontar facilmente para una limpieza a fondo, incluso en el lavavajillas.

Opcional: cono de 5,9 kg, fabricado en acero inoxidable

DATOS TECNICOS:

Dimensiones: 50 x 30 x 50 cm

Peso: Kg 14,7 soporte ajustable 3,2 kg tot. 17,9 kg
Produccién: depende de la velocidad

Ajuste: automatico y manual

Consumo de energia: 220 V

30
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CON AJUSTE DEL TAMANO DEL FRASCO CON CABEZAL
INTERCAMBIABLE:
REGULABLE EN DOSEASY SELFIE MINI
ALTURA

CON SPONDE LATERALI

~ APICOLTURA
Madquina dosificadora /
con mesa

Tablero, automadtico
DOSEASY SELFIE

COMODAS ASAS Faclle da spadace

LATERALES

APICOLTURA

DOSIFICADORA ELECTRONICA CON RECETAS Y

AUTOAPRENDIZAJE ’ ’ 31
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Dosificadora electrénicade sobremesa

Dosificadora electronica de sobremesa con mesa giratoria, es regulable en altura en funcién del
tamafo de los tarros a llenar. El peso de dispensacion se puede ajustar a través de la pantalla a partir
de 10 g. Nuestra dosificadora con mesa giratoria ha sido disefiada para dosificar miel, cremas o
productos densos o semidensos atemperatura constante (alrededor de 30°C). Posibilidad de
temperaturas mas altas con herramientas especiales.
Las caracteristicas clave de esta maquina dosificadora de sobremesa son la precision de la
calibracion del producto y la velocidad de salida del producto, todo lo cual se puede seleccionar
gracias al panel de operador.
Modo de empleo:

APICOLTURA Manual: Puedo llenar todo el producto que quiera, con el manual encendido y apagado
Ma'quina dosificadora Automatico: selecciono la receta y se repite cuando se presiona el boton/pedal
Secuencial: repite la receta con un intervalo de parada, sin necesidad de dar el comando Unico
(o] Negl-AY* M Autoaprendizaje: lleno un frasco todo lo que quiero y guardo la receta. No es necesario escribir la

Tablero, automdtico RSNt
/4

Cinta: una vez seleccionada la receta, se repite la misma con el posicionamiento automatico del tarro
DOSEASYCEIFEIFE
O =l P | =l Tk

En condiciones normales de producto, la tolerancia de esta maquina dosificadora es + 1%. Gracias al
cabezal que aspira el producto directamente del madurador, es posible obtener una dosificacién
sencillay rapida, sin riesgo de goteo gracias a la boquilla especial.

Los componentes estan hechos completamente de acero inoxidable o plastico apto para uso
alimentario y se pueden desmontar faciimente para una limpieza a fondo, incluso en el lavavajillas.
Opcional : cono de 5,9 kg, de acero inoxidable

DATOS TECNICOS:
Dimensiones: 650 x 700 h 700 mm
Peso: Kg 33

APICOLTURA Ajuste: automatico y manual
Consumo de energia: 220 V
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DISPONIBLEEN LAS SIGUIENTES
VERSIONES:

DOSEASY NEO

~ APICOLTURA
Madquina dosificadora

con mesa

Automatico

DOSEASY

APICOLTURA
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Dosificadora electrénicade sobremesa

Dosificadora electronica de sobremesa con mesa giratoria sobre patas, es regulable en altura en
funcion del tamafio de los tarros a llenar. El peso de dispensacion se puede ajustar a través de la
pantalla a partir de 10 g. Nuestra dosificadora con mesa giratoria ha sido disefiada para dosificar miel,
cremas o productos densos 0 semidensos atemperatura constante (alrededor de 30°C). Posibilidad
de temperaturas mas altas con herramientas especiales.

Las caracteristicas clave de esta maquina dosificadora de sobremesa son la precision de la
calibracion del producto y la velocidad de salida del producto, todo lo cual se puede seleccionar
gracias al panel de operador.

Modo de empleo:

APICOLTURA Manual: Puedo llenar todo el producto que quiera, con el manual encendido y apagado

Automatico: selecciono la receta y se repite cuando se presiona el botén/pedal

Secuencial: repite la receta con un intervalo de parada, sin necesidad de dar el comando Unico
Autoaprendizaje: lleno un frasco todo lo que quiero y guardo la receta. No es necesario escribir la
configuracién a mano

Dosatrice con tavolo
automatica

DOSEASY Cinta: una vez seleccionada la receta, se repite la misma con el posicionamiento automatico del tarro

En condiciones normales de producto, la tolerancia de esta maquina dosificadora es + 1%. Gracias al
cabezal que aspira el producto directamente del madurador, es posible obtener una dosificacién
sencillay rapida, sin riesgo de goteo gracias a la boquilla especial.

Los componentes estan hechos completamente de acero inoxidable o plastico apto para uso
alimentario y se pueden desmontar faciimente para una limpieza a fondo, incluso en el lavavajillas.
Opcional: cono de 5,9 litros, fabricado en acero inoxidable

DATOS TECNICOS:
Dimensiones: 900x900xh 1450 mm
Peso: 50 +- Kg

APICOLTURA Ajuste: automatico y manual
Consumo de energia: 220 V
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APICOLTURA
Dosificadora

volumétrica con mesa
automaticaVOLUMEAS

No estropea la miel
Excelente para miel espesa,
cremosa y semicristalizada

APICOLTURA

www.cbesrl.net
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APICOLTURA
Dosificadora

volumétrica con mesa
automadtica
VOLUMEASY

APICOLTURA
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

Dosificador volumétrico.
Disefiado para el llenado de productos fluidos, densos, viscosos, cremosos, con pequefios
trozos suspendidos en su interior, tales como: miel, yogur, mermeladas, cremas, salsas,
chocolate, salsas, salsas, conservantes liquidos, etc., asi como todos los productos de los
sectores farmacéutico, cosmético, quimico, etc. En este caso, combinado con una mesa
giratoria con pies/patas. También estd equipado con un PLC de fabricacién propia, para la
secuencialidad del proceso. Se requiere aire comprimido, pero todos los microinterruptores y
finales de carrera son eléctricos, para mayor seguridad y velocidad.

Simple e intuitivo, facil de ajustar, puede hacer desde 15gr hasta 1 kg de miel simplemente
girando la manivela con el indicador numérico.

Soélo tienes que ajustar el tamafio del tarro r 4"
(lo que tarda unos minutos como maximo) y | '
conéctelo a la fuente del producto, coloque -r;.
las macetas en la mesa giratoria'y jcomienza! '.J_q_

Pueden producir la boquilla anti-deterioro.Funcionan en frio oie{¥K
Todo hecho de material apto para uso alimentario. ;
Féacil de desmontar para su lavado.

MAQUINAS PARADIVERSOS SECTORES COMO:
ALIMENTOS, PRODUCTOS FARMACEUTICOS, QUIMICOS,
COSMETICOS, INDUSTRIALES EN GENERAL.

36
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L D B h L CON REGOLAZIONE FORMATO VASO

SENSORE VASETTO i ,ﬁ
Novitz

ELETTRONICA

ANCHE CON STAMPATORE
A GETTO DI INCHIOSTRO
ANCHE PER DOPPIA
ETICHETTA

ANCHE PER BOTTIGLIE

APICOLTURA
Etichettatrice
. BLOCCA BOBINA REGOLABILE
automatica
BEAUTYCHETTA SELFIE
Faclle da spedace
APICOLTURA / M .;_Au!; I J‘-'\-'-" E _"‘_. @J‘, E-.-—-E S ;@'-“f:_:r;!'.-f
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APICOLTURA

Etiquetadora
Automatico
BEAUTYCHETTA SELFIE

APICOLTURA
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

Etiquetadorabasica, electronicade sobremesaBeautychetta
Etiquetadorade sobremesaelectrénicay autodidacta.

La etiquetadora CBE srl Beautychettaes facil de usar. Todo lo que tienes que hacer es tener
los carretes impresos con la direccion de aplicacién, colocar el carrete en el soporte de lacinta
(D.Interno 76), enrollar la cinta de acuerdo con el diagrama indicado, ajustar el sensory listo.

Puede etiguetar macetas redondas desde un diametro de 35 mm x 50 h hasta macetas desde D
100 x 150 mm

El diametro del carrete es de un maximo de 135 mm con un grosor de peliculatransparente
paralalecturadptica.

Con lalectura6ptica de la etiquetacero, siempre tenemos un bobinado correcto.

iNo hay reinicios que hacer cada vez!

Se pueden utilizar bobinas con un sello incorporado. Simplemente cambie la almohadilla para
el bloqueo de la bobina (opcional)

El precinto es cerrado a mano por el operario
Recolector de chatarracon cilindro de aluminio y

Controles: arranque, parada, avance y retroceso. e

DATOS TECNICOS:

Tamaiio: 430 * 320 * 330h mm
Peso: Kg 18

Ajuste: automatico y manual
Consumo de energia: 220 V
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APICOLTURA

Linea automatica

para el llenado
Vi fnnnnnrln

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net

MADE IM ITALY



3
¢
sri
L O B A L

APICOLTURA

Linea automatica
para el llenado
y taponado DTA

APICOLTURA
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

La linea de llenado y taponado DTA es ideal para el procesamiento de productos alimenticios y no
alimenticios, que se pueden colocar en frascos, botellas y botellas equipadas con tapones giratorios
de metal o plastico (otros formatos segun las especificaciones del cliente).

Se puede disefiar con las siguientes dosis: de 10 a 1200 cc. (otros a peticion del cliente).

El DTA ha sido disefiado para laboratorios y empresas que desean automatizar el proceso de
dosificacién y taponado de una manera precisa, eficiente y sencilla. Gracias a la PLC TOUCH
SCREEN, se pueden guardar numerosas recetas, que seleccionaran y modificaran automaticamente
los pardmetros de la maquina como: tipo de liquido (varios), tipo de llenado (°C, volumétrico, peso o
nivel), tipo de tarro y contenido.

DTA también esta equipado con numerosas opciones que lo hacen unico en su género, como, por
ejemplo, la fuerza de torsién en el cierre de las capsulas para evitar un cierre excesivo o demasiado
débil. Esta equipado con temporizacion automatica de los distintos tipos de frascos, lo que garantiza
el maximo rendimiento y reduce los errores.

El DTA ha sido disefiado para el sector alimentario y creado con una estructura completamente
higienizable. La maquina esta fabricada integramente en acero inoxidable AISI 304, y con las partes
en contacto con el producto en AISI 316 o en tecnopolimeros resistentes a los acidos y aptos para
uso alimentario. Materiales que garantizan asi la resistencia a la corrosion debida a liquidos

especiales. Cuenta con una estructura sobre pies, equipada con puertas de apertura total en
policarbonato, aluminio y plastico.

Posibilidad de integrar el sistema de etiquetado en la maquina.
Se puede equipar con una mesa de cargay descarga, con fotocélulas para rebosadero.
También hay una version manual.

DATOS TECNICOS:

Tamafos adaptables: mesas de 2,5mx 1,2 x h2,3 D800mm
Velocidad: 300 a 600 frascos por hora (sujeto ainspeccion)
Disponible con soplado de frascos o esterilizacion porvapor
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DOSATRICI e TAPPATRICI ‘ ‘

APICOLTURA

Dosificadora
volumétrica de
sobremesa

No estropea la miel
Excelente para miel espesa,
cremosa y semicristalizada
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Dosificadora
volumétrica de
sobremesa
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MACCHINARI PER IL SETTOREALIMENTARE

DOSATRICI e TAPPATRICI ‘ ‘

Dispensadores manuales de mesa o de suelo.

Disefiado para el llenado de productos fluidos, densos, viscosos, cremosos, con pequefios
trozos suspendidos en su interior, tales como: yogures, mermeladas, mermeladas, cremas,
salsas, chocolate, miel, salsas, salsas, conservas liquidas, etc., asi como todos los productos
de los sectores farmaceéutico, cosmético, quimico, etc.

Nuestras unidades de dosificacion cuentan con un sistema de dosificacion unico, tanto local
como derivado.

Todos estan equipados con una boquilla antideterioro.

Funcionan en frio o en caliente

Pueden ser alimentados desde el cono sobre el dispensador o desde el suelo (con manguera
de aspiracion)

Pueden ser con boquilla dosificadora simple o doble

Todo hecho de material apto para uso alimentario.

Facil de desmontar para lavar.

Versiones:

» Dosificadora neumatica automatica con estructura y ruedas
» Dosificadora neuméatica automatica con bandeja motorizada
* Maquina taponadora neumatica de sobremesa

MAQUINAS PARA DIVERSOS SECTORES COMO: ALIMENTARIO, FARMACEUTICO,
QUIMICO, COSMETICO, INDUSTRIAL EN GENERAL.

42
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E MATERIALE APISTICO

APICOLTURA

Mezcladores
calentados

l.*"

APICOLTURA

www.cbesrl.net 43

Tel. +390445069080- info@cbesrl.net

MADE IM ITALY



[, ]
¢d
< rl ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

G L OB A L

NuestroMadurador/Mezclador EIl rotativo calefactado de doble mamparo es adecuado para el

procesamiento de productos liquidos, cremosos, densos y semidensos para los sectores

alimentario, farmacéutico, quimico y cosmético. Se puede utilizar junto con una maquina

dispensadora especifica gracias a la presencia de un anillo roscado.

Sdlido y fiable, con inversor y motorreductor. Este sistema asegura que la miel no se estrese y no

absorba aire.

Esta equipado con un mamparo doble con elementos calefactores y un termostato de seguridad.

AV [G{UIMRUIRYAY Se puede equipar con una sonda de temperatura del producto, con tope de calentamiento.

Esta cubierta con dos ventanas de plexiglas transparente con micro de seguridad.

Mezcladores Inclinado y/o atornillado a la estructura sdélida y anti-flexiéon de tubulares cuadrados de acero
calentados inoxidable, con refuerzos y pies (uno ajustable), para que pueda levantarse y moverse facilmente,

sin riesgo de caida accidental.

Varios tamafios disponibles

FUNCIONES:

» Construccion de acero inoxidable

* Doble pared

* Inversor para el ajuste de la velocidad de la paleta

» Construccién sdlida de 4 patas

» Tapa de ventana con micro seguridad

DATOS TECNICOS:

Capacidad: 800 kg y mas

Resistencias calefactoras: 2x2000w o mas bajo pedido
Escape: 1",1/2 0 2"

Tamafno: alrededor de D1000mmx H 800 + 500mm marco
www.cbesrl.net ’ ’ 44
B . MADE IM ITALY
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APICOLTURA

Banquete de

extraccion de miel
Con bandeja de goteo

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net

ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

Banco de destapado de plastico con bandeja

de goteo.

Adecuado para el panal y la recoleccion antes
de colocar los marcos en el extractor de miel.

Facil de usar y muy comodo.
\ersiones:

Bariera poco profunda, con grifo
Bafiera poco profunda sin grifo

Tanque alto con grifo sinrejilla de filtro
Cuenco alto con grifo con rejilla filtrante

Cuenco alto sin grifo conrejilla filtrante
Bariera alta sin grifo sin rejilla f.

Puede caber en 9 fotogramas
simultdneamente

MADE IM ITALY
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Transformador
insertador de alambre
para alambres de acero
inoxidable

jAltamente resistente y
con almohadilla anti-
cortocircuito! |6

APICOLTURA segundos de miel, 10

segundos de nido!

FIJACIONES

Carro de nido de abeja de alta
resistencia, ruedas altas

Para cargas pesadas. Todo de
acero inoxidable

Con practico extractor de carro de
acero inoxidable

APICOLTURA

www.chesrl.net L '. . Wi Palancas de acero inoxidable, ’ ’ 46
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APICOLTURA

Posos de miel

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net

RESISTENZA 1000W

Nuestro fusor de miel de
1000W  consta de 2
elementos con un diametro
de 10 mm en AISI 321
electropulido, tiene wuna
potencia de 500+500 W,
una tension de 230 V y una
carga especifica de 0,7
W/cm2. Consta de un
vastago frio de 1000 mm
de altura y una base
calefactora que tiene un
diametro de 420 mm vy se
coloca en el fondo del
tanque. Ademas, el
calentador de miel esta
equipado con una carcasa
de aluminio P55 y un
termostato con una escala
de 4-40 °C o un regulador
de voltaje. Este producto
sirve para mantener la
fluidez de la miel y ayuda
al proceso de envasado

ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO
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APICOLTURA

Posos de miel

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net

RESISTENZA 300W

Descripcion

Nuestro fusor de miel de
300W consta de 1 elemento
con un diametro de 8 mm en
AISI 321 electropulido, tiene
una potencia de 300 W, una
tension de 230 V y una carga
especifica de 05 W/cm2.
Consta de un vastago frio de
660 mm de altura y una base
calefactora que tiene un
diametro de 250 mm y se
coloca en el fondo del
tanque. Ademas, el
calentador de miel esta
equipado con una carcasa de
aluminio IP55y un termostato
con una escala de 4-40 ‘C o
un regulador de voltaje. Este
producto sirve para mantener
lafluidez de lamiely ayuda al
proceso de envasado.

ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO
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MACCHINARI PER IL SETTOREALIMENTARE

L ﬂ E- Asr: DOSATRICIeTAPPATRICI‘ ‘
rocesamiento de alimentos

La maquinaria para el sector alimentario de nuestro disefio esta
dirigida tanto a pequefios productores, que trabajan con
sector pequefias cantidades de producto, como a grandes
laboratorios, que deben realizar un procesado continuo y que

ALIMENTAR requieren rapidez de ejecucidn y precision.

Nuestra maquinaria para el sector alimentario no descuida la
calidad del producto final que se quiere conseguir, asegurando
un procesado preciso y manteniendo las propiedades
organolépticas del producto que se esta procesando.

Entre nuestra maquinaria para el sector alimentario podras
encontrar lineas de llenado y taponado, dosificadoras,
mezcladoras, taponadoras.

#
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ALIMENTARE
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DOSATRICI e TAPPATRICI

sector
ALIMENTAR

Linea automatica
para el llenado
y taponado
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ALIMENTARE
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Nuestra linea de llenado y taponado es ideal para el procesamiento de productos
alimenticios y no alimenticios, que se pueden colocar en frascos, botellas y frascos, equipados
con tapones twist-off en metal o plastico (otros formatos segun las especificaciones del cliente).
Se puede disefiar con las siguientes dosis: de 10 a 1000 cc. (otros a peticion del cliente).

La linea de llenado y taponado ha sido disefiada para laboratorios y empresas que desean
automatizar el proceso de dosificacion y taponado de forma precisa, eficiente y sencilla.
sector Gracias a la PANTALLA TACTIL PLC, se pueden guardar numerosas recetas, que
ANRIY/I=\NBY 28 seleccionaran y modificaran automaticamente los parametros de la maquina como: tipo de
liquido (varios), tipo de llenado (°C, volumétrico, peso o nivel), tipo de frasco y contenido, etc.

Linea automatica

Lalinea de llenado y taponado también esta equipada con numerosas opciones gque la hacen
para el llenado Unica en su género, como la fuerza de torsién en el cierre de las capsulas para evitar un cierre
y tap onado excesivo o demasiado débil.

Esta linea de llenado y taponado ha sido disefiada para el sector alimentario y creada con
una estructura completamente higienizable. La maquina esta fabricada integramente en acero
inoxidable AISI 304, y con las partes en contacto con el producto en AISI 316 0 en
tecnopolimeros resistentes a los acidos y aptos para uso alimentario. Materiales que garantizan
asi la resistencia a la corrosion debida a determinados liquidos. Cuenta con una estructura
sobre pies, equipada con puertas de apertura total en policarbonato, aluminio y plastico.

#
& &

ALIMENTARE

*Posibilidad de integrar el sistema de etiquetado con la maquina.
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ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO
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APICOLTURA
Dosificadora

volumétrica con mesa

automatica
VOLUMEASY

APICOLTURA No arruina el producto

www.cbesrl.net
BMADE IN ITALY
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net
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APICOLTURA
Dosificadora

volumétrica con mesa
automadtica
VOLUMEASY

APICOLTURA

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080—- info@cbesrl.net

ATTREZZATURA PER APICOLTURA
E MATERIALE APISTICO

Dosificador volumétrico.
Disefiado para el llenado de productos fluidos, densos, viscosos, cremosos, con pequefios
trozos suspendidos en su interior, tales como: miel, yogur, mermeladas, cremas, salsas,
chocolate, salsas, salsas, conservantes liquidos, etc., asi como todos los productos de los
sectores farmacéutico, cosmético, quimico, etc. En este caso, combinado con una mesa
giratoria con pies/patas. También estd equipado con un PLC de fabricacién propia, para la
secuencialidad del proceso. Se requiere aire comprimido, pero todos los microinterruptores y
finales de carrera son eléctricos, para mayor seguridad y velocidad.

Simple e intuitivo, facil de ajustar, puede hacer desde 15gr hasta 1 kg de miel simplemente
girando la manivela con el indicador numérico.

Soélo tienes que ajustar el tamafio del tarro r 4 W,
(lo que tarda unos minutos como maximo) y ' '
conéctelo a la fuente del producto, coloque ]

las macetas en la mesa giratoria'y jcomienza! T

Pueden producir la boquilla anti-deterioro.
Funcionan en frio o en caliente

Todo hecho de material apto para uso alimentario.
Facil de desmontar para lavar.

MAQUINAS PARADIVERSOS SECTORES COMO:
ALIMENTOS, PRODUCTOS FARMACEUTICOS, QUIMICOS,
COSMETICOS, INDUSTRIALES EN GENERAL.
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DOSATRICI e TAPPATRICI ‘ ‘

sector
ALIMENTAR

Dosificadora de
sobremesa

arruina
%

los
& &
ALIMENTARE productos

www.cbesrl.net
Tel. +390445069080- info@cbesrl.net

MADE IM ITALY



3
¢
sri
L O B A L

sector
ALIMENTAR

Dosificadora de
sobremesa
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ALIMENTARE
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MACCHINARI PER IL SETTOREALIMENTARE

DOSATRICI e TAPPATRICI ‘ ‘
Dispensadores manuales de mesa o de suelo.

Disefiado para el llenado de productos fluidos, densos, viscosos, cremosos, con pequefias
piezas suspendidas en su interior, tales como: yogur, mermeladas, cremas, salsas, chocolate,
miel, salsas, salsas, conservantes liquidos, etc., asi como productos de los sectores
farmacéutico, cosmético, quimico, etc. .

Se trata de una maquina autocebante que aspira el producto de un depdsito, de una cocina o
de nuestro cono de mezcla. Nuestras unidades de dosificacion cuentan con un sistema de
dosificaciéon Unico, tanto local como derivado.

Todos estan equipados con una boquilla antideterioro.
Funcionan en frio o en caliente

Pueden tener una alimentacion desde el cono por encima de la
Dispensador o de pie (con manguera de aspiracion)

Pueden ser con boquilla dosificadora simple o doble

Todo hecho de material apto para uso alimentario.

Facil de desmontar para su lavado.

Versiones:

» Dosificadora neumatica automatica con estructura y ruedas
» Dosificadora neuméatica automatica con bandeja motorizada
* Maquina taponadora neumatica de sobremesa

DATOS TECNICOS:
Dosis disponibles: de 10 a 1000 cc
Versiones disponibles: dosificacion en 2 0 4 envases

MAQUINAS PARA DIVERSOS SECTORES COMO: ALIMENTARIO, WM?UTICO,

QUIMICO, COSMETICO, INDUSTRIAL EN GENERAL. 55
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sector
ALIMENTAR

A traves del pasador
Stoner
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DOSATRICI e TAPPATRICI ‘ ‘

sector
ALIMENTAR

A traves del pasador
Stoner
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ALIMENTARE

www.cbhesrl.net
Schio - Vicenza

Comedero de frutas y verduras con estructura y tolva de acero
inoxidable. El producto se introduce y se expulsa en un ciclo continuo.
Se puede utilizar con productos de diferentes consistencias: cerezas,
ciruelas, albaricoques, aceitunas, tomates.

Versién de suelo sobre pies regulables con goma antideslizante.

Los componentes son facilmente desmontables para su mantenimiento
y limpieza.

Se suministra cesta con orificios de tamiz @ 1 mm.

Los productos de desecho se eliminan a traves de una boca de
expulsion especial.

DATOS TECNICOS:

Alimentacién: 220 V monofasica
Potencia: 1,5 KW

Dimensiones: 1050 x 400 x h730 mm

MADE IM ITALY
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sector
ALIMENTAR

Cortador
Homogeneizador
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FUNCIONES:

» Estructura de acero inoxidable AISI 304

» Disponible con: estructura normal, junta al vacio, para cocinar con sistema de calefaccion a
gas/eléctrico, refrigerado, de doble pared.

» Sistema de mezcla especffico para cada producto.

sector

Capacidades disponibles: 50 LT y mas
ALIMENTAR

MAQUINAS PARA DIVERSOS SECTORES COMO: ALIMENTARIO, FARMACEUTICO,
QUIMICO, COSMETICO, INDUSTRIAL EN GENERAL.

Cortador
Homogeneizador
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ALIMENTARE
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sector
ALIMENTAR

Cocina
-Gas
-Eléctrico
-Vapor
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ALIMENTARE
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ALIMENTAR

Cocina
-Gas
-Eléctrico
-Vapor
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MACCHINARI PER IL SETTOREALIMENTARE

Las cocinas profesionales estan fabricadas en acero inoxidable AISI 304. Son utiles
para cocinar, mezclar vy triturar frutas y verduras.

Nuestras cocinas profesionales estan disponibles en varios tamafios, capacidades,
sistemas de calentamiento y, ademas, pueden equiparse con una manguera de succion

de vapor.
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sector
ALIMENTAR

Maquina taponadora
de mesa
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Fregaderos de varios
tipos
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MACCHINARI PER IL SETTORE “
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DOSATRICI e TAPPATRICI ‘ ‘
Nuestro fregadero de acero inoxidable esta disponible en varios tamarfios y combinaciones.
El fregadero de acero inoxidable de nuestro disefio puede ser de un solo seno o de dos senos,

equipado con puertas correderas, con la posibilidad de insertar una bandeja de goteo para
facilitar el secado.

*Imagenes con fines ilustrativos
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